LES OLYMPIADES CULINAIRES DE LA GASTRONOMIE EUROPEENNE

Dans le contexte du salon Si- "—W@l

rha Méditerranée au Parc
Chanot de Marseille, lors de la
finale des championnats euro-
péens du concours Bocuse d'Or,
le trophée est revenu encore aux
Danois grice au chef Christian
Wellendorf. A la place d'hon-
neur, 'on retrouve la Norvége
avec Christian André Pettersen
tandis qu'en 3&me position les
[taliens se placent pour la pre-
miére fois sur le podium avec le
chef Matteo Terranova. Suivent
les équipes de Suéde, de France
et de Finlande aussi, pour com-
pléter la domination scandinave.
La compétition organisée sous la
présidence du chef Ronni Mon-
tensen et la présidence d'hon-
neur du chef Gérard Passe-
dat s'est disputée entre vingt
équipes, issues des sélections
nationales. Les finalistes se re-
trouveront i la finale mondiale
du Bocuse d'Or, en janvier 2027
a Lyon. La Suisse aussi était
bien représentée au concours
Europe par lajeune Karina Fru-
man, qui a terminé & la 15&me
place, mais en annongant une
bonne nouvelle quand méme: la
ville de Lausanne accueillera la
sélection européenne du Bocuse

d’'Or en 2028!

- Le L/vc’f ()afmm Christian Wellendorf
gagnant le Trophée Bocuse 9°Or Europe 2026

m Rahmen der Fachmesse

Sirha Méditerranée im Parc
Chanot in Marseille ging bei der
Finalrunde der européischen Bo-
cuse d'Or-Meisterschaften der
Sieg erneut an Déanemark — dank
Chef Christian Wellendorf. Den
Ehrenplatz belegte Norwegen
mit Christian André Pettersen,
wihrend sich Italien mit Chef
Matteo Terranova erstmals den
dritten Platz auf dem Podium
sichern konnte. Es folgen die
Teams aus Schweden, Frankreich
und Finnland und unterstreichen
damit die skandinavische Domi-
nanz. Der Wettbewerb, orga-
nisiert unter dem Vorsitz von
Chef Ronni Montensen und der
Ehrenprisidentschaft von Chef
Gérard Passedat, wurde zwi-
schen zwanzig Teams ausgetra-
gen, die aus den nationalen Se-
lektionen hervorgegangen waren.
Die Finalisten werden sich im
Januar 2027 in Lyon zum Welt-
finale des Bocuse d'Or wiederse-
hen. Auch die Schweiz war mit
der jungen Karina Fruman gut
vertreten, die den 15. Platz be-
legte — und dennoch eine erfreu-
liche Nachricht verkiinden konn-
te: Lausanne wird im Jahr 2028
die europiische Auswahl des

Bocuse d'Or ausrichten! (G&T)
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